Le Gâteau aux Carottes de Mémé Gema
Dessert typique de Vercheny
115 grammes de Farine

190 grammes de sucre

1 cuillère à café de levure chimique

1 cuillère à café de bicarbonate alimentaire

1 cuillère à café de cannelle en poudre

2 œufs entiers

150 grammes de carottes

5 cl d’huile

Préchauffer le four à 175°C

Dans le mixer, mettre tous les ingrédients y compris les carottes. Mixer 2 minutes pour avoir un pâte homogène. Beurrer un moule (à cake par exemple). Y verser la préparation et cuire au four pendant 45 minutes.
