Le quindim de Yaya, se prononce Quin[e]-djim

Dessert typique de Bahia, Brésil

Pour 8 personnes

Mélanger 200g de noix de coco râpée, 350g de sucre en poudre, 40 g de beurre ramolli, 9 jaunes d’œufs, 4 gousses de vanille et une cuillerée de miel. Beurrer les ramequins, suaupoudrez de sucre et versez la preparaçao . Faire cuire les quindims au bain-marie à feu doux (th 4-5) pendant 15 minutes environ. Servir froid. 

